
 

Codice Unità Didattiche (U.D.) 
Unità di Apprendimento (Intero di apprendimento centrato metodologicamente intorno a un compito o prodotto o problema, 
costituito da un insieme di unità didattiche  che conducono all’acquisizione di competenze certificabili – Lettera alfabetica) 

Numero (numero di ordine all’interno dell’Unità di Apprendimento) 

Segmento Formativo (B biennio, T triennio) 

Indirizzo di studio (Comune a tutti, Professionale:  Servizi Commerciali, Enogastronomia ed ospitalità alberghiera, Servizi per la 

Sanità e l’Assistenza Sociale) 

Esempio: A2-B-Pro-Com sta per unità 2 dell’Unità di apprendimento A del biennio del Professionale Servizi Commerciali 
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Codice U.D. 

Unità di apprendimento 

Unità Didattiche 
Ore 

 Unità di apprendimento  Q “Revision”  

Q1-T-Pro-Eno 

 

 Last year’s language revision: grammar, lexical and communicative items 13 

 
 

Unità di apprendimento R “Safety procedures and Nutrition 
 

R1-T-Pro-Eno 

R2-T-Pro-Eno 

R3-T-Pro-Eno 

R4-T-Pro-Eno 

R5-T-Pro-Eno 

R6-T-Pro-Eno 

HACCP principles 

Food contamination: risks and preventive measures 

Organic food and GMOs 

The Mediterranean diet 

Eating disorders 

Alternative diets 

22 

  

Unità di apprendimento S “At the bar and at the restaurant” 
 

S1-T-Pro-Eno 

S2-T-Pro-Eno 

S3-T-Pro-Eno 

S4-T-Pro-Eno 

Understanding and serving wine 

Pairing food and wine 

Making suggestions to customers 

Serving at the bar 

10 

 

                       Unità di apprendimento T “ Career paths” 

T1-T-Pro-Eno 

T2-T-Pro-Eno 

T3-T-Pro-Eno 

How to become a bartender, sommelier or waiting staff 

How to become a food or beverage manager 

New professional figures 

10 

 

                            Unità di apprendimento U “ Culinary culture” 

U1-T-Pro-Eno 

U2-T-Pro-Eno 

U3-T-Pro-Eno 

U4-T-Pro-Eno 

Food and wine in north-west Italy 

Food and wine in Emila Romagna and north-east Italy 

Food and wine in central Italy 

Food and wine in southern Italy and the islands 

10 

 

N°6 Scritte- per una stima di ore 6 

N°3 Orali- per una stima di ore 8 

N°2 Altra tipologia – per una stima di ore 2 
 



 

Codice Unità Didattiche (U.D.) 
Unità di Apprendimento (Intero di apprendimento centrato metodologicamente intorno a un compito o prodotto o problema, 
costituito da un insieme di unità didattiche  che conducono all’acquisizione di competenze certificabili – Lettera alfabetica) 

Numero (numero di ordine all’interno dell’Unità di Apprendimento) 

Segmento Formativo (B biennio, T triennio) 

Indirizzo di studio (Comune a tutti, Professionale:  Servizi Commerciali, Enogastronomia ed ospitalità alberghiera, Servizi per la 

Sanità e l’Assistenza Sociale) 

Esempio: A2-B-Pro-Com sta per unità 2 dell’Unità di apprendimento A del biennio del Professionale Servizi Commerciali 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unità di Apprendimento multidisciplinari (Educazione civica, altre UdA 

multidisciplinari…) 

 

UDA 

multidisc. 

Il futuro della ristorazione: il delivery 4 

UDA 

educazione 

civica  

Organismi comunitari ed internazionali 4 

Progetto 

madrelingua  

 10 

  

 

 

 

 

 

Totale ore di lezione del corso 99 
 

 

 

 

 

 

Luogo e data, Cremona 23/10/2022                                                                     La docente Paola Gusbert i 


